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MODULE 2 Le TRAITEMENT PE TEXTE FICHE ELEVE 10

Je sais mettre en forme un texte, couper, coller

1. Quel mélange ! La recette du gateau de Savoie est toute mélangée, remets-la
en ordre en te servant des actions Couper et Coller que tu viens de découvrir.
N’oublie pas de sélectionner ce que tu dois couper. Une fois ta recette remise
en ordre imprime-la. Bon appétit !

BISCUIT DE SAVOIE

Ingrédients pour 6 personnes:

3 oeufs

120 g de sucre en poudre

45 g de farine

45 g de fécule ou 120 g de farine seule
gousse de vanille ou zeste de citron

1 - Chauffer le four. Beurrer le moule et le poudrer de farine. Séparer [
les jaunes d'oeufs des blancs. [

l

3 - Parfumer a la vanille ou au zeste de citron. [

0

2 - Ajouter le sucre aux jaunes et travailler a la spatule jusqu'a ce que [
le mélange fasse le ruban. [

0

5 - Joindre une partie de la fécule et de la farine aux jaunes, puis une [
portion des blancs, mélanger délicatement.[]

0

7 - Verser immédiatement dans le moule, faire cuire a four modéré [
environ 30 minutes.[]

0

8 - Piquer avec une aiguille a tricoter pour vérifier la cuisson.(]

0

4 - Battre les blancs d'ceufs en neige ferme. [

0

9 - Démouler chaud sur une grille.]

ll

6 - Recommencer pour mélanger le tout en deux ou trois fois. [
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	C1: 1 - Chauffer le four. Beurrer le moule et le poudrer de farine. Séparer les jaunes d'oeufs des blancs. 

3 - Parfumer à la vanille ou au zeste de citron. 

2 - Ajouter le sucre aux jaunes et travailler à la spatule jusqu'à ce que le mélange fasse le ruban. 

5 - Joindre une partie de la fécule et de la farine aux jaunes, puis une portion des blancs, mélanger délicatement.

7 - Verser immédiatement dans le moule, faire cuire à four modéré environ 30 minutes.

8 - Piquer avec une aiguille à tricoter pour vérifier la cuisson.

4 - Battre les blancs d'œufs en neige ferme. 

9 - Démouler chaud sur une grille.

6 - Recommencer pour mélanger le tout en deux ou trois fois. 
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